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食品衛生管理認定制度  

目的＝市内の食品営業施設にHACCPの考  

え方を取り入れた衛生管理の手法を  
幅広く普及し，自主管理の向上を図る  

プロジ工クト設置，基本計画  

アンケート調査，立ち入り調査  

導入マニュアルの作成．検討委鼻会の設置   

検討委鼻会の検討，導入マニュアルの作成，  

市民向けリーフレットの作成  

制度のスタート   

14年度  

15年度  

16年度  





食品の製造、  
安全装置  

理過程の  

安全装置とは食品製造過程に備えら  

れた、誤操作（不衛生な取り扱い）や  

故障（不完全な温度管理等）による食  

中毒事故の発生を予防するための仕  

組みである。  
《加熱、冷却装置・熱媒体  

作業台tカッター・手・タイマー など》  

札幌市食品衛生管理認定制度  

衛生管理年ワーク協議会が安全装置  

の仕組みを評価し、性能が低い場合は  
効率よく性能を上げるための助言、指  
導ができる。  

認定に値する性能（能力）が備わったと  

ころで認定する。   






